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                                                         Fava Storci linee GPL 180 e ITRG:
           da una lunga esperienza e da una costante ricerca, una tecnologia unica
                  che garantisce la migliore qualità a parità di materia prima.
Linee automatiche continue per produzioni da 1000 a 6000 kg./h, che dispongono
       di tutti i più importanti ritrovati nel trattamento della pasta lunga.
                           Soluzioni avanzate per risultati sorprendenti.
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Tecnologie all’avanguardia 
esposte a Ipack-Ima 2025

Per la prossima edizione della fiera, 
come Fava Storci abbiamo deciso 
di presentare e portare all’atten-

zione dei visitatori gli ultimi interessanti 
risultati della nostra ricerca, sempre più 
affinata, che ci permette di essere co-
stantemente un passo avanti e di pro-
porre le soluzioni migliori per i pastifici.
Della linea di pasta lunga, la cui gamma 
di produzione va da 3000 a 6000 kg/h, 
presenteremo le parti più interessanti 
e innovative applicate in quest’ultimo 
periodo. Si tratta della zona di raffred-
damento che va dalla fine della essic-
cazione all’entrata nel silo. Questa fa-
se tecnologica è stata oggetto di uno 
studio molto attento per ottenere circa 
il 30% di risparmio energetico, un pro-
dotto più stabile e in particolare una 
gestione della pasta molto più control-
lata. 
Inoltre, in questa parte finale, sono sta-
ti inseriti dei sistemi predittivi per co-
noscere anticipatamente l’umidità della 
pasta in uscita dal processo, permetten-
do così di minimizzare eventuali produ-
zioni non conformi agli standard qua-
litativi voluti. 
Presenteremo anche una linea di cou-
scous interamente montata, dove si 

potranno apprezzare tutte le innova-
zioni applicate alle diverse fasi del pro-
cesso produttivo. L’impastatrice ha un 
sistema di impasto a velocità variabi-
le per poter ottenere, anche a umidità 
diverse, un impasto sempre ben sgra-
nato. La roleuse è progettata per po-
ter produrre couscous nelle dimensio-
ni volute e anche particolarmente fine.
Il cuocitore è dotato di un sistema che 
permette di alimentare, con larghezza 
e spessore costante, il piano mobile di 
cottura. Questo piano, dotato di un si-
stema brevettato, aumenta altamente 
il rendimento in questa fase minimiz-
zandone il consumo di vapore per kg. di 
prodotto. La cottura è molto profonda 
ed efficiente tale da generare risparmi 
energetici assolutamente interessan-
ti. Il prodotto entra poi nell’essiccatoio 
rotante dove incontra un nuovo siste-
ma di ventilazione efficientato da ven-
tilatori innovativi, il cui motore ester-
no è totalmente raffreddato con tutti i 
vantaggi che ne derivano. L’aria attra-
versa il couscous nei punti più interes-
santi assicurando la massima efficien-
za di essiccazione. Anche il raffredda-
tore è stato oggetto di miglioramen-
ti per ottenere un prodotto più freddo 

Linea pasta lunga 4000 kg/h - GPL 180

GPL 180 particolare ingresso raffreddatore
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e di bell’aspetto minimizzando i consumi 
energetici. Esporremo anche una sfoglia-
trice che è stata oggetto di studi appro-
fonditi per ottenere una fortissima tenu-
ta al vuoto arrivando fino a 0,86 bar. An-
che la pulizia è resa più semplice e prati-
ca. Sarà esposta anche parte di una linea 
discontinua per pasta corta, dove nell’ in-
cartamento sono state applicate varie mi-
gliorie per ottenere una ventilazione mol-
to più efficiente ed avere una pasta mol-
to più sgranata prima di essere distribu-
ita sui telai di essiccazione. Sarà possibi-
le anche fare un percorso che, attraver-
so varie aree tematiche, presenterà tutta 
la nostra gamma di prodotti, le cui carat-
teristiche verranno descritte da persona-
le tecnico specializzato per entrare in tut-
ti i dettagli e rispondere a qualsiasi do-
manda e richiesta e per fare chiarezza sui 

punti più qualificanti di ogni macchina. 
Verranno anche presentati tutti i servizi 
a valore aggiunto che permettono di do-
tare le macchine di tecnologie aggiunti-
ve che ne migliorano l’efficienza e ren-
dono sempre più facile ge-
stire e condurre il pro-
cesso di produzione e 
il controllo sul prodot-
to finale. Altro punto 
importante sono i servi-
zi che possono garantire 
la migliore assistenza e 
supporto ai nostri clien-
ti, dalla fase del collaudo 
al post vendita. Tutto que-
sto per il mantenimen-
to dell’efficienza 
delle nostre mac-
chine nel tempo.

Linea couscous 700 Kg/h

Sfogliatrice 
sottovuoto 540

Linea per pasta corta discontinua 600 kg/h

Linea couscous dettaglio ingresso cuocitore
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