Storci
FOR EVERYONE, EVERYWHERER: s




ALIMENTACION PARA
UN MUNDO QUE CAMBIA

El mundo en el que vivimos esta cambiando. El estilo
de vida de hoy en dia incluye una serie de
actividades a menudo llevada a cabo a la velocidad
de la luz, con habitos y practicas diarias rapidas,
como la nutricién. Desde éste punto de vista,por
hecho, se estd redefiniendo el enfoque de la
alimentacion  tradicional, prefiriendo la comida
rapida, facil de consumir, pero al mismo tiempo
gustosa, sana y al alcance de todos.

PASTA

INSTANTANEA

EN TAZA
STORCI

Sana, practica y buena. Producida con lineas
Storci: la solucién ideal para una comida rapid vy
econdmica, adapta al estile de vida moderno.

MARGEN




POPULARIDAD SIN TIEMPO

Desde la antiguedad, la pasta ha sido siempre un
elemento fundamental para el nutrimiento  del
hombre. A través de los siglos, su capacidad de
adaptarse a los estiles de vida siempre en evolucion, se
ha mantenido sin cambios. Un estudio del Oxfam pone
la pasta come el plato mas popular en distintas zonas
del mundo, de la Filipina al Guatemala, del Sud Africa
al Brasil, superando en la clasifica arréz, carne y pizza.
Ademas su consumo estd aumentando en todo el
mundo: Venezuela, Mexico, Suiza, Grecia, Bolivia ...

Su tiempo de preparacién, que no son proprio rapidos,
la rinden un plato de cocina tradicional, no idéneo a
comidas rapidas de una vida extraordinariamente
activa como aquella moderna. Hasta éste momento.

;SE FUERA POSIBLE
PREPARAR EN

UN MINUTO?

;Qué mercado se contempla-
ria si pudieras realizar un pro-
ducto como la pasta disponi-
ble en cualquier lugar por
cualqgiuer persona en pocos
minutos?

DESCUBRELO




NOODLES:
UNA GRAN IDEA...

Gracias a su bajo precio y versatilidad, hoy los noodles instantaneos
costituyen uno de los alimentos mas populares en el mundo,
probablemente el n. 1 en el area de los platos prontos. Hoy el
consumo mundial de noodles estd estimado en 102 miles de
millones de paquetes vendidos cada afio y 91,6 miles de millones
de porciones cada ano para los consumidores de todo el mundo*.
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Los Noodles pre-cocidos se
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prontos mas vendidos al impresionante. Un consuman en todo el
mundo, gracias a su mercado enorme donde mundo, menor
practicidad y comodidad. inserirse. Basta una medida paises
El mercado esta pequena parte  para consumadores pasta
aumentando, gracias garantizar un incredibile tradicional, donde aun las
también al crecimiento beneficio, con un exigencias la vida

de la industrializacion en inversion modesta.

los paises en desarrollo.

moderna son las mismas.

*Data from 2014 global Demand from Instant Noodles Report (World Instant Noodles Association)
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Sabor Artificial

Su sabor deriva principalmente de aromas
artificiales, muchos de los cuales son danosos a la
salud. Ademas el resultado no es siempre bueno

Exceso de grasas

Son grasos hasta 10 veces mas de la pastay a
menudo fritos en aceite de palma, un graso
saturo. Todos sabemos como el graso afecte los
valores de colesterol en el sangre y los ris-quios
colegados a la salud

Nutricionalmente desequilibrados

Son pobres de sustancias nutrientes como pro-
tefnas, fibras, vitaminas y minerales. No son adap-
tos a una alimentacion a largo plazo

Alto contenido de sal

Tiene un alto contenido de sal, primera causa de
hipertension. Esta es responsable de un gran
nimero de patologias, ademas de costituir un
enorme costo sanitario



LOS MAYORES CONSUMIDORES AL MUNDO

Las comidas rapidas son considerables en los paise desarrollados.
Solo los noodles, venden mas de 102 miles de millones de
paquetes al ano.

LOS CONSUMIDORES

Estdn ya buscando alternativas. Un producto igualmente
practico y versatil, pero mas saludable.




. AHORA EXISTE

Existe un producto que une la propiedad de la
pasta con las vantajas comerciales apenas visto la
de los instant noodles: es la pasta instantanea.
Producto saludable, en cuanto no va nunca frito,
responde a las necesidades de todas aquellas
categorias que,cada vez mas, sienten la
necesidad de una dieta sana y de productos
auténticos, compatibles con los ritmos freneticos
de la vida moderna. La pasta instantanea se
introduce naturalmente en un mercado ya pronto
y maduro como el de los noodles, hereditando la
potencialidad. De hecho la preparacion requiede
el mismo procedimiento y el mismo tiempo de
preparacion. La pasta instantanea tiene una fecha
de vencimiento larga, el que la rinde
particularmente comoda de tenere en casa, en la
oficina, etc. A los distribuidores y a los minoristas
gusta mucho el tiempo de conservacion estante y
gusta también al consumidor, especialmente sin
conservantes. Hablando de pasta, es dificil no
pensare a ltalia, al sabor italiano de comidas y la
excelencia de Italian style. La pasta instantdnea
es una verdadera y propia pasta en formato
instantaneo.
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Yes

Compuesta de harina de trigo duro, sin ningtin
aditivo, no frita y con una vida util muy larga.

Realizado con ingredientes naturales, se
puede agregar antes o después de la coccion
de la pasta. Son disponibles en una gran
cantidad de gustos y recetas, y otros se
pueden crear.

Ideal para comidas y sopas en formato tazay
perfecta para cada situacion que requiera de
consumar una comida rapida, comoda 'y
buena.

Basta vertir en la taza agua hirviente: en
3 minutos el producto esta listo de
consumir, sin ensuciar y con un optimo
resultado, gustoso y nutriente.

ES SUFICIENTE

UN POCO DE AGUA HIRVIENTE
Y LA COMIDA ESTA SERVIDA EN TRES MINUTOS




PASTA INSTANTANEA
FOR EVERYONE, EVERYWHERE

ES SALUDABLE

Ninguna sustancia es considerada nociva
para la salud.

ES SOSTENIBLE

Coce en poca agua con un gran ahorro de
enregia.

ES FACIL DE PREPARAR

Porqué el packaging es pratico y
manejable,ademas bastan 3 minutos.

ES ECONOMICA

Tiene una justa relacion entre calidad y precio.
Parecidos a los noodles.

ES ITALIAN STYLE

S Hereda el famoso gusto italiano por la comida
pero se adapta al estile de vida moderno.

]
NOODLES ISTANTANEQOS " ES BUENISIMA
,@;)

Satisface todo los gustos, gracias a los
ingredientes puros y a los excelentes

Es buena, mas saludable, se prepara en igual .
condimentos.

tiempo, si no inferior. Es igualmente practica
e igualmente econdémica. Tiene un enorme
mercado.

DESCUBRE
COMO PRODUCIRLA
GRACIAS A NUESTROS SERVICIOS Y EQUIPOS

REALMENTE PARA TODOS

Gracias a la infinita posibilidad dada de los condimientos desidratados nuestra pasta instantanea es adapta
a todos. Es posible realizar condimentos diferentes, tradicionales y completamente nuevos, para satisfacer
las necesidades de todos en todo el mundo.




INSTANT PASTA 'S WAY

No es necesario ningiin conocimiento especifico para
producir pasta, en cuanto Storci provee a todo el know how
que el cliente necesita: desde la materia prima hasta el
confeccionamiento, pasando por los condimentos. El
cliente debe tener solo voluntad y disponibilida de
inversion. No se necesita de un espacio con caracteristicas
especificas, es suficiente un galpon industrial de ca.
1000/2000 mq. El tamano de la porcion es definible,
personalizable, a segiin del target que interesa: de un
minimo de 64/65 gr. Hasta un verdadero y propio meal
completo de 95 gr.

Gracias a nuestra tecnologia patentada, come el Premix®
Storci o los tornillos especiales, la masa viene
hidratada en modo perfecto, dando vida a un producto

de verdadera excelencia.

Somos uno de los grupos leader en el sector a nivel mundial, capaz de dotar sea LINAS ENTRY LEVEL
(tipicamente semi-automaticas, con celda estatica) que LINEAS AUTOMATICAS, con produccién de 100 Kg/h a
2000 Kg/h. Todas la lineas tienen una relacion coste-prestacion muy valido. Ademas ofrecemos una serie de

servicios importantes, capaz de satisfacer todas las necesidades.

Franchising

Ofrecemos un servicio de franchising vy
basqueda joint venture italiana, para permitir al
cliente de obtener una nueva marca con socio

italiano (fabrica de pasta)y know how italiano al
100%.

Marketing Plan

Efetuamos un estudio de mercado en los paises
en los cuales el cliente esta interesado, se trata
de una investigacion real de mercado (desde las
previsiones del mercado, a los costos de los
productos de los competidores, tipos de
estanterias, etc...) para saber como, donde y a
que precio posicionar el producto final.

Business Plan

Realizamos un studio o un anélisi de factibilidad
en grado de ofrecer una serie de datos de
caracter econémico-social, con el cual delinear
un plan para el nacimiento de la actividad.

Llave en mano

Todo aquello que te sirve en un Gnico servicio.
Dede la basqued del provedor, al
confeccionamiento. No tendras que preocuparte
de nada: resolveremos nosotros todos los
problemas vy podras concentrarte en la
produccion. Un servicio completo para iniciar a
producir pasta instantanea sin problemas.
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PRE-COCCION DESECACION

Hemos desarrollado un sistema de gelatinizacion en El secado puede tener lugar en celdas eStéﬁCﬁS/.Para
grado de rendir el producto final extremamente pequenas producaongs (hasta 400 Kg/h), o en continuo,
homogéneo. Esto se traduce en un producto de mayor para mayores producciones (hasta 2000 Kg/h). En ambos
calidad en el momento en el cual el cliente va a casos nuestros equipos son leader en el mercado desde
rehidratarlo. hace muchos anos y las fidbles tecnologias empleadas

son el fruto de continuos mejoramientos e investimientos.

CONFECCION

El confeccionamiento puede realizarse en paquetes o en
tazas. Ademas es posible mezclar pasta y condimento o
también tenerlos separados, en modo que el consumidor
los una en el momento de la preparacion. En ambos casos
nuestras soluciones se ocupan de todo el proceso.

;Y LOS CONDIMENTOS?

HEMOS PENSADO A TODO, DESCUBRE COMO

PRODUCIRLA
ES SENCILLO

GRACIAS A NUESTROS EQUIPOS 'Y SERVICIOS COMPLETOS

Pensamos a todo nosotros, a ti non queda que
producir la pasta y beneficiar de éste nuevo
mercado donde los margines son increiblemente
mayores respecto los de la pasta tradicional.
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CONDIMENTOS DESHIDRATADOS

También el condimento , ademas de la pasta, costituye un
ingrediente fundamental para el buen resultado del
producto. Se trata de una mezcla dishidratada que permite
de obtener, con la afadidura de agua, una salsa pronta
para condimentar la pasta. Solo Storci, gracias a su
colaboracién con Food4Life, empresa especializada en la
produccién de aderezos, condimentos, jugos, salsas
deshidratadas y preparados  aromatizantes, ofrece
asesoramiento y realizacion del condimiento adaptado, en
base a las necesidades y a las peticiones del cliente. Las
preparaciones de jugos dishidratados pueden ser
formulado sea Gluten que Allergen Free.

El cliente puede elegir entre una consulencia
personalizada y un suporte para producir los
condimientos en su propio pais, y un abastecimiento
de condimientos realizados en Italia por su cuenta,
con las recetas que desea (sean ya éstas existentes
que nuevas, estudiadas y realizadas especificamente
para él).

UGO

SUMINISTRO

DE CONDIMIENTOS A PEDIDO

No estds obligado a producir los condimentos,
pensamos nosotros. Podemos suministrarte condi-
mentos deshidratados de anadir a tu pasta in-
stantanea, ya hecha. Elegir entre las recetas prontas
o desarrollar una nueva junto a nuestros expertos.

En éste caso el condimiento sera rigurosamente
ITALIANO al 100%, realizado con ingredientes de
calidad; respetando plenamente las normas de cali-
dad 1SO 9001:2008, IFS e BRC, que aseguran la
total tranzabilidad de la materia prima y de los pro-
ductos terminados, como también la conformidad
de las carateristicas de la planta y de los métodos
productivos.

S e

MADE IN ITALY

El condimento dishidratado resultara natural, con
ausencia de pontenciadores del sabor e ingredientes
que contengan alérgenos.

DESHIDRATADOS

ELEGIR EL SERVICIO MAS ADECUADO A TUS ESIGENCIAS

CONSEJOS

PARA PRODUCIR EN PROPIO

Puedes elegir el consejo para recibir el
know-how  necesario a  producir los
condimentos en autonomia. El servicio es
completo: desde la busqueda y el desarrollo de
la receta, al consejo para recuperar la materia
prima hasta la produccioén final.




FACILIDAD DE

Es facil hacer publicidad de la pasta instantanea,
porqué se promueve por si mismo, gracias a la popu-
laridad de la pasta tradicional, en constante salida.
Puedes publicar el hecho que es econémica. Todos
los clientes son sensible al argumento. O también
elegir el hecho que es buena. No se puede negar
que un producto gustoso despierte mayor interés. Es
un producto completamente nuevo. Puedes explotar
la curiosidad del clienti por un producto que nunca
ha existido antes. Puedes destacar su autenticidad y
el hecho que sea saludable. Puedes puntar a la ve-
locidad vy sencilles de la preparacién, dos aspectos
en linea con el estile de vida moderno. Puedes dar
publicidad a la larga vida del producto. Es una pro-
vision perfecta de tener en casa y sin conservantes.
Pudes vantar de la nota reputacion que tiene Italia
en cuanto la comida. La pasta Italiana es sinbnimo
de excelencia. Puedes perfeccionar el anuncio para
puntar uno o mas segmentos especificos del mer-
cado: estudiante, kosher, veganos, salutistas, veg-
etarianos, ninos, halal, trabajadores, etc.

DE VENDER

Es facil de promover, por las
mismas  razones.  Ademas
tienes a diposicion nuestro
servicio de marketing plan. El
unico limite es tu fantasia.

VELOZ

pronta en 3 minutos
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BUENA

sana e italian style

PARA TODOS

satisface todos los gustos, en cualquier lugar
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VEGANOS COMIDA KOSHER ESTUDIANTES NINOS
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VEGETARIANOS SALUTISTAS TRABAJADORES COMIDA HALAL

NO ESPERES, CONTACTANOS

E INICIA AHORA MISMO TU NUEVA PRODUCCION
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STORCI spa

Via Lemignano, 43044 Collecchio (PR) ITALY

N
\‘\ +39 0521543611

+39 0521 543621

sales-storci@storci.com
www.storci.com

www.instantpasta.info
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Storci International Web Site

Instant Pasta Web Site




