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= Unidad para el recupero de recortes de pasta fresca: inicio y fin de produccioén, cambio
formato, recortes hoja para pastas rellenas, etc.

= Capacidad tina: cerca 640 | (con doble eje)

= Triturador C/A/l

= Sistema DAMPER


https://www.favastorci.com/Storci_Products.asp?lang=ES&pid=1079

Unidad especial para el recupero, en modo adecuado, de los desechos de pasta
fresca que provienen del inizio de la produccién, de cambios formatos, de recortes
de pasta rellena, etc. Permite de obtenere un recorte facil de re-amasar con optimos
risultados.

Principales caracteristicas técnicas:

Capacidad tina: cerca 640 | (con doble eje)

Triturador C/A/I

Sistema DAMPER

Capacidad de trabajo (indicativa): cerca 600-700 Kg/h
Adapto a trozos de medianas y grandes dimensiones
Ideal para cualquier tina de amasado

Sistema de carga automatizado mediante un elevador a columna de los
cajones que contienen los descartes

Sistema de tratamiento térmico: los descartes desmenuzados posteriormente
son secado; de esta manera se pueden volver a colocar en el sistema de
mezcla a seco en lugar de fresco, garantizando una flexibilidad de uso mucho
mayor en los diversos procesos de produccion.

Rec 2000/D AUT

Doble eje de la tina

B Rrec 2000 D/AUT B Doble eje de la tina

Esquema generado del sistema automatico FavaStorci.com el 22/11/2024 08:13:01. La informacion contenida puede cambiar sin previo aviso. Asegurese de descargar la Ultima version.
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CAPACIDAD MAXIMA DE
TRITURACION (kg/h)

REC 2000/D AUT 39 600-700 (*) 2700x5800X4250

MODELO POTENCIA (kW) DIMENSIONES (LxPxH)

Dimensione y datos técnicos se proporcionan sin compromiso. Storci Spa se reserva el derecho de modificarlos sin previo aviso. Nota: los datos mostrados son
indicativos y no vinculantes ya que estan sujetos a la variabilidad de los productos y al sistema en el que estan instalados los grupos. (*) para productos no mojados
superficialmente y con una humedad maxima del 30% distribuida uniformemente.
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