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GROUPE DE RECUPERATION DES RESIDUS REC 1002
AVEC LE SYSTEME DE SECHAGE DES RESIDUS
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= Unité spéciale pour récupérer correctement les résidus de pate fraiche provenant des débuts
de production, des changements de formats, des découpes de pates farcies, etc. Permet
d’obtenir des résidus faciles a repétrir avec d’excellents résultats.

= Capacité de la cuve: environ 640 | (avec double arbre)

= Broyeur C/A/l

= Systeme DAMPER


https://www.favastorci.com/Storci_Products.asp?lang=FR&pid=1079

Unité spéciale pour récupérer correctement les résidus des pates fraiches
provenant des débuts de production, des changements de formats, des découpes
de pates farcies, etc. Permet d’obtenir des résidus faciles a repétrir avec
d’excellents résultats.

Principales caractéristiques techniques:

Capacité de la cuve: environ 640 | (avec double arbre)

Broyeur C/A/I

Systeme DAMPER

Capacité de travail (indicative): environ 600-700 Kg/h

Indiqué pour des morceaux de moyennes et grandes dimensions
Idéal pour toutes le cuves de mélange

Systéme de charge automatisé par I'élévateur a colonne des bennes qui
contiennent les résidus

Systéme de traitement thermique: les résidus hachés sont ensuite séchés; de
cette maniére ils peuvent étre remis dans le systéme de mélange au séche au
lieu de fraiche, en garantissant une polyvalence d’utilisation beaucoup plus
grande dans les différents processus de production.
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Fiche générée par le systeme automatique FavaStorci.com le 22/11/2024 07:22:55. Les informations contenues peuvent varier sans préavis. Veillez a bien télécharger la derniere version.
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. CAPACITE MAXIMALE DE
MODELE PUISSANCE (kW) BROYAGE (kg/h) DIMENSIONS (LxPxH)
REC 2000/D AUT 39 600-700 (*) 2700x5800X4250

Les dimensions et données techniques ne sont pas contraignantes. Storci S.p.A. se réserve le droit de les modifier sans préavis. Note: les données mentionnées sont
indicatives et non contraignantes car elles dépendent des produits et de l'installation ou sont montés les groupes. (*) pour produits non mouillés superficiellement et
avec une humidité maximale de 30% distribués de maniére homogene.
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