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= Unique: capable de pré-sécher les pates longues, courtes et formats spéciaux

= Conformation interne variable, unique au monde
= Omnidryer est un bijou fiable, robuste, avec un besoin de maintenance trés réduit


https://www.favastorci.com/Storci_Products.asp?lang=FR&pid=1092

Unique: capable de pré-sécher les pates longues, courtes et formats spéciaux. Il permet de
dévier les flux d’air et de les adapter au format de pates que I'on souhaite produire a ce
moment-la (spaghetti, maccheroni, lasagne ou nids). i
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e Permet de dévier les flux d’air et de les adapter au format de pates que I’'on souhaite EQ > R W
produire a ce moment-la (spaghetti, maccheroni, lasagne ou nids) o

e Brevet Storci, est le fruit d’années d’études et d’améliorations: conformation interne
variable, unique au monde, permet de pré-sécher soit les pates longues que les courtes
et les formats spéciaux sans modifier la ligne

e Omnidryer est un bijou fiable, robuste, avec un besoin de maintenance trés réduit

e Construit avec des matériaux de grande durabilité, fait a I'ceuvre d’art

Principales caractéristiques techniques:
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Omnidryer sur ligne Omnia
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Pates de différents formats

. Détail Omnidryer . Omnidryer

Fiche générée par le systeme automatique FavaStorci.com le 22/11/2024 03:20:44. Les informations contenues peuvent varier sans préavis. Veillez a bien télécharger la derniere version.



Dimensions (LxPxH) Poids Puissance Installée Puissance thermique Air Comprimée

600 pates courtes - 400 pates

TUN 11 6250X1480X3040 2800
longues

59.000

1000 pates courtes - 800 pates

TUN 22 8485X1480X3040 3800 7,15
longues

73.000 20

Les dimensions et données techniques ne sont pas contraignantes. Storci S.p.A. se réserve le droit de les modifier sans préavis.
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