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Unidad centralizada de servicio de prensas, laminadoras y formadoras diversas de la misma

fábrica de pasta

Bajo consumo eléctrico y fácil limpieza

Para pastas frescas, secas, sin gluten, albóndigas y masas para hornear

https://www.favastorci.com/Storci_Products.asp?lang=ES&pid=1095


TROLLEY BELTMIX
Grupo preparación masa en carros con ruedas, con dosificadores automáticos para ingredientes
secos y líquidos, garantiza inalterabilidad de las propiedades originales de las materias primas y
optimiza la reproducción cromática de la masa final.

Principales características técnicas:

Grupo preparación masa en carros con ruedas, con dosificadores automáticos para ingredientes
secos y líquidos, garantiza inalterabilidad de las propiedades originales de las materias primas y
optimiza la reproducción cromática de la masa final.

La cinta hidratante combinada con Premix®: hidratación perfecta de los ingredientes, calidad
constante de las masas, consumo eléctrico reducido y fácil limpieza, combinada con cinta de
avance lento.

Unidad centralizada de servicio de prensas, laminadoras y formadoras
diversas de la misma fábrica de pasta.

No más balanzas y dosificaciones manuales: configure y cambie la receta rápidamente gracias al
panel con pantalla táctil PLC y al grupo autolimpiante.

 

 

Trolley Beltmix 

Beltmix 

 

 Trolley Beltmix

Esquema generado del sistema automático FavaStorci.com el 22/11/2024 07:20:09. La información contenida puede cambiar sin previo aviso. Asegúrese de descargar la última versión.



TROLLEY BELTMIX



 facebook.com/storci.spa

 youtube.com/@FAVASpAPastaEquipment

 linkedin.com/company/favas.p.a.

Fava S.p.A.
Via IV Novembre, 29  44042 Cento (FE)

phone: +39 051 6843411
www.favastorci.com  info@fava.it

https://www.facebook.com/storci.spa
https://www.youtube.com/@FAVASpAPastaEquipment
https://www.linkedin.com/company/fava-s.p.a.
https://www.favastorci.com
mailto:info@fava.it



