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Pressa continua a estrusione verticale

Ideale per pastifici di medie dimensioni

Tutti i formati trafilati come paste corte, lunghe, nidi e sfoglia, instant

https://www.favastorci.com/Storci_Products.asp?lang=IT&pid=1097


PRESSA 105.1
Pressa continua a estrusione verticale, ideale per pastifici di medie dimensioni con capacità
produttiva max 300 kg/h (secco), tutti i formati trafilati come paste corte, lunghe, nidi e sfoglia,
instant.

Caratteristiche tecniche principali:

Ideale per pastifici di medie dimensioni con capacità produttiva max 300 kg/h (secco)
Robusta e affidabile, la tranquillità di produrre la migliore pasta fresca e secca con la
tecnologia degli impianti industriali
Non necessita la presenza fissa di un operatore
Versioni a singola e doppia testata per linee paste corte, lunghe o Omnia, accessoriata
con diversi optional
Tutti i formati trafilati come paste corte, lunghe, nidi e sfoglia, instant
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Tensione A seconda del Paese di riferimento

Potenza installata (kW) 30

Aria Compressa (Nl/minuto e bar) 6/8

Dimensioni  (LxPxH) (mm) 5300x4000x4700

Peso (Kg) 4000

Capacità vasca impastatrice (lt) 230

Dimensione trafila (mm) 300/350/580/1120

Produzione corta secco (Kg/h) 300

Dimensioni e dati tecnici sono forniti senza impegno. Storci S.p.A si riserva il diritto di modificarli senza preavviso.
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